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Ortiz - Delikatessen aus dem kantabrischen Meer

« ImJahre 1891 von Bernardo Ortiz de Zarate gegriindet, blickt Conservas Ortiz auf eine
Uber 100-jahrige Tradition im Fischfang und in der Herstellung von Fischkonserven

«  Seitdem haben fiinf Generationen die Kunst des Fischfangs perfektioniert um eine
heute hoch-geschatzte Linie an Thunfisch-Produkten und Tapas anbieten zu kdnnen

«  Zur Herstellung der Ortiz Produkte werden ausschliesslich die besten Fischarten der
jeweiligen Gattung verwendet, vorrangig aus dem heimischen Kantabrischen Meer

« Das Unternehmen verzichtet ganzlich auf den Einsatz von Netzen. So werden bis
heute fiir den Fischfang traditionelle Techniken angewandt und der Thunfisch mit
herkommlichen Fischruten einzeln aus dem Meer gezogen

«  Durch die arbeitsintensive Verarbeitung ist eine llickenlose Qualitatskontrolle bei
jedem Schritt im Produktionsprozess garantiert

« Die Fisch Konserven von Ortiz bilden weltweit in den besten Gourmet Laden die Top
Kategorie, z.B. Dean & De Luca in New York, Harvey & Nichols in London, Lafayette
Gourmet in Paris oder Johnson in Sydney '
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Bonito del Norte - Weisser Thun

Der Bonito del Norte gilt wegen seines hellen, fast weissen Fleisches mit der seidigen Textur
und dem ausdrucksstarken Aroma als der Beste unter den Thunfischen. Er wird zwischen 8 -
12kg schwer und in der Zeit von Juli bis Oktober in der Bucht von Biscaya im Kantabrischen
Meer geangelt. Die nachhaltige Fangmethode mit Angel und Haken und der Verzicht auf
Netze schiitzt den Bestand und den marinen Lebensraum der Region. Kurze Transportwege
in den Heimathafen, die traditionelle und sofortige Verarbeitung mit der Hand als auch die
Uber 100 jahrige Expertise der Firma Ortiz garantieren Ihnen und Ihren Kunden ein frisches
Qualitatsprodukt, das im Spitzenbereich der Kategorie anzuordnen ist.
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Bonito del Norte - Weisser Thunfisch in ovaler 112g Konserve

Feinste Filetstlicke des hochwertigen Bonito del Norte eingelegt in Olivendl und konserviert
in der nostalgischen ovalen Fischkonserve. Die typischen grellen Farben der traditionsrei-
chen Ortiz Verpackung sind aufmerksamkeitswirksam und stehen seit tGiber 100 Jahren fiir
beste Qualitat und kostlichen Genuss aus dem Kantabrischen Meer. Die klassischen 112g
Konserven eignen sich ideal zur Verwendung in 1-2 Personen Haushalten.

Bonito del Norte - Weisser Thunfisch in runder 250g Konserve

Die runde Ortiz Konserve mit weissem Thunfisch Filet in Olivendl knipft durch Verpa-
ckungsmaterial, -farben und -design an die klassische ovale Konserve an, lasst jedoch mit
250g Inhalt auch weitere Gaste an dem kostlichen Genuss teilhaben. Neben dem Wiederer-
kennungseffekt der charakteristischen Konserve kommt den Detailisten und Verbrauchern
die lange Haltbarkeit der in Olivendl und Salz eingelegten Thunfisch Dose zugute.

Bonito del Norte - Weisser Thunfisch im 220g Glas
Die weissen Thunfisch Filet-Flakes kommen erst im modernen Glas richtig zur Geltung. Das
etwas dezentere Verpackungsdesign lenkt das Auge des Betrachters auf das Wesentliche:
Den aromatischen Bonito del Norte in feinem Olivendl. Lange haltbar und nach dem Off-
nen wieder verschliessbar, findet sich mit Sicherheit die ein oder andere Gelegenheit VQ@,
dieser seltenen Kostbarkeit aus dem Kantabrischen Meer zu Schlemmen. :

Bonito del Norte - Weisser Thunfisch im 190g Glas in Olivendl E.V. Bio

Fur die wachsende Nachfrage nach Bio-Produkten bietet Ortiz Thun Filei
Extra Vergine aus biologischem Anbau eingelegt sind. Die Bonitos del
den direkt vor der Kiiste des Heimathafens im Kantabrischen Meer
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Bonito del Norte - Ventresca in der ovalen 112g Konserve

Der fetthaltige Bauchteil des Bonito del Norte wird seit Jahrhunderten als der mit Abstand
schmackhafteste und zarteste Teil des Fisches geschatzt und gehandelt. Die saftigen Filets
werden wegen ihrer zarten Textur nur handisch und mit dusserster Vorsicht verarbeitet und
abgepackt. Der Ventresca ist in der klassischen ovalen 112g Koserve mit Umkarton und in
modernem Design erhaltlich. Aufgrund des relativ geringen Bauchteils beim Fisch, steht
derVentresca nur in begrenzten Mengen zur Verfligung und bildet mit dem Special Vintage
die absolute Spitze der Kategorie «Fischkonserven».

Bonito del Norte - Reserva de Familia in der ovalen 112g Konserve

Abgerundet wird das fantastische Sortiment an Bonito Fischkonserven durch den Bonito
del Norte «Reserva de Familia». Dieses Produkt entsteht ausschliesslich aus fang frischen
Fischen, deren Filets eingelegt in Olivendl und Salz - wie ein guter Wein - wahrend mindes-
tens einem Jahr reifen, bevor sie in die Distribution gelangen. Die lange Reifezeit in den Or-
tiz Gewolben lasst das ohnehin zarte Fleisch des Bonito noch zarter und geschmackvoller
werden. Das spezielle Verpackungsdesign hebt sich optisch von der restlichen Linie ab und
unterstreicht die hochstehende Natur des Produktes.

Yellowfin Tuna - Gelbflossen Thun

Um das beste Ergebnis zu erzielen verwendet Ortiz nur Fische, die weniger als 30kg wiegen.
Dariiber hinaus wird penibel auf Faktoren wie Saison, Fangregion und -methode geachtet,
um die beste Qualitat an Gelbflossen Thunfischen zu erhalten. Obwohl Gelbflossen Thun-
fische bis zu 200kg schwer werden kdnnen, ist das Fleisch leichterer Fische delikater und
saftiger und von der Konsistenz einfach einzigartig.

Yellowfin Tuna - Gelbflossen Thun Filets in Olivendl in ovaler 112g Konserve
Nach dem Bonito del Norte gilt der Gelbflossenthun als einer der besten Thunfische der
Welt. Der beliebte Speisefisch kommt in allen tropischen und gemassigten Ozeanen und
Meeren vor. Aufgrund des feineren Geschmacks und der besonderen Textur verwende‘z_t_‘grsj;:‘ e
tizausschliesslich Exemplare die weniger wie 30kg wiegen. Verpackt sind die etwas dunﬁl_e— ‘

ren Thun Filets in der ovalen 112g Dose. _ _ m;i-ﬂ-

Yellowfin Tuna - Gelbflossen Thun Filets in Olivendl im 220g Glas

auf Frische und Farbe (iberprift und hat in der Regel eine schéne ro
klassischen Blechkonserve oder im Glas bleibt Ihnen.iiberlassen. Fesﬂt 7

Fischkonserven ankommen. Denn wer sie einfiialsgrobiertmasst das,iibliche Afgebot ste-
hen.
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Piquillo Peppers - Gefiillte Piquillo Paprika

Fir die schmackhaften Tapas von Ortiz werden wie fiir alle anderen Produkte nur die bes-
ten und frischesten Zutaten und Rohstoffe verwendet. Die Zubereitung der traditionellen
kantabrischen Segler-Mahlzeit gelingt innerhalb weniger Minuten. Ohne Zusatz- oder Kon-
servierungsstoffe und unter laufender Qualitatskontrolle, Giberzeugen die leckeren Tapas
durch Qualitat, Authentizitat und ihr mediterranes Aroma.

Piquillo Paprika gefiillt mit Bonito del Norte

Ortiz Kerngeschaft ist die Verarbeitung des heimischen Bonito del Norte aus dem Kantabri-
schen Meer. Die wunderbare Verbindung der weissen Filet Flakes mit der knackig-aromati-
schen Piquillo Paprika ist in jedem Fall eine Versuchung wert.

Zutaten: Piquillo Paprika (35%), weisser Thun (17%), Milch, Tomaten, Zwiebeln, Mehl, Oli-
vendl, Zucker, Salz, modifiziertze Kartoffelstarke - Zubereitungszeit: 1 Min.

Piquillo Paprika gefillt mit Tintenfisch

Piquillo Peppers gefiillt mit Tintenfisch in eigener Tinte. Was sich auf den ersten Blick spezi-
ell anhort ist in Wahrheit ein wohl tiberlegter und tiberzeugender Tappas Snack, der nicht
nur in Spanien gut ankommt.

Zutaten: Piquillo Paprika (35%), Tintenfisch (15%), Zwiebeln, Milch, Olivendl, Mehl, Zucker,
Tintenfischtinte, modifizierte Kartoffelstarke - Zubereitungszeit: 1 Min.

Piquillo Paprika gefillt mit Seehecht & Crevetten
Seehecht und Crevetten sind beliebt bei der Zubereitung mediterraner Speisen. Die Kom-
bination von Beiden als Fiillung in den Piquillo Paprikas setzt dem Geschmackserlebnis
noch eins drauf.

Zutaten: Piquillo Paprika (35%), Seehecht (10%), Crevetten (5%), Milch, Zwiebeln, Olivendl,
Mehl, Zucker, Salz, modifizierte Kartoffelstarke - Zubereitungszeit: 1 Min.
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Ortiz - Wissenswertes fur Sie und Ihre Kunden

Hersteller

Ortiz wurde im Jahr 1891 durch Bernardo Ortiz de Zarate in Vizcaya / Spanien gegriindet und ist bis heute
und nunmehr in der 5. Generation in Familienbesitz. Der Hauptsitz, zwischen Bilbao und San Sebastian ge-
legen, liegt in unmittelbarer Nahe zum Kantabrischen Meer, aus dem der grosste Teil der Fische stammt.

Produktion / Herstellung

Ortiz hat sich wahrend seiner Giber 100-jahrigen Geschichte technologisch weiterentwickelt, ohne die tradi-
tionellen Fischfang- und -Verarbeitungstechniken zu vernachlassigen. Zum Schutz der Meere wird dusserst
penibel auf Faktoren wie Saison, Fangregion und -methode geachtet, um die beste Qualitat zu erhalten,
aber auch um den Bestand der Fische zu schiitzen und Beifang auszuschliessen.

Die Produktion erfolgt weitgehend per Hand, da die zarten Thun Filets leicht zerfallen. Dariiber hinaus
kann so eine liickenlose Qualitatsgarantie sichergestellt werden und es gelangt nur das beste vom Fisch in
die Konserve.

Produkt / Sortiment

Das Sortiment erstreckt sich Giber 2 Thun Varietaten (Bonito del Norte & Yellowfin Tuna) sowie Uber gefiillte
Piquillo Paprika. Die Basis des Sortiments ist der Bonito del Norte, dessen insgesamt sechs Artikel sich wun-
derbar erganzen. Zu den drei Basis Produkten 112g & 250g Konserve sowie 220g Glas kann mit dem Bio O,
Ventresca und Special Vintage die Kategorie optimal gestaltet werden.

Der zweite Pfeiler ist ein schmales Sortiment an Yellowfin Thun, erhéltlich in der Konserve oder im Glas.
Zusatzlich gibt es noch drei spannende Tapas Artikel: Geflillte Piquillo Paprikas, die das Sortiment harmo-
nisch abrunden.

Rezeptur / Zutaten
Ortiz verwendet ausschliesslich natiirliche und frische Zutaten sowie den besten Fisch fiir alle seine Arti-
kel.

Verpackung, Serving Suggestion, USPs, Auszeichnungen / Zertifikate =
Viele Verpackungsalternativen und Formen aus denen man sein individuelles Sortiment fiir seine Ziem N
pe zusammenstellen kann. '
Ortiz bildet seit Jahren die Spitze der Kategorie «Fischkonserveny, ist auf nahezu auf'a'llé'l'ji“i\llérk_t_"
prasent und wird in den besten Gourmet Shops der Welt verkauft: u.A. Dean & De Luca in v Yo _
& Nichols in London, Lafayette Gourmet in Paris oder Johnson in Sydney
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